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Sillabusun mindaricati:

1. Fonna dair qisa malumat;
2. “Yeyinti mohsullarinin ekspertizasi” fonnin tadrisinin ixtisas izro magsadi vo hadoflori;
3. “Yeyinti mohsullarmin  ekspertizasi”  fonninin  todrisinin  noticaesindo  formalasan

kompetensiyalar;

“Yeyinti mohsullarinin ekspertizasi” fonninin tadrisi Uzro olan mévzular (mévzu-toqvim plani);
Fonnin tadrisindo istifado edilocok interaktiv todris metodlars;

Fonn Gzra 6lgmo - giymatlondirma metodu;

Tolobalorin semestr orzinds fonn Uzrs is yiiki

Metodiki tominat.
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FONNIN TODRIS PLANI
(Fanna dair qisa malumat)

Fonnin Fonnin adi Dorsin novii Tadris olundugu AKTS
kodu Kurs Semestr
Yeyinti mohsullarinimn Macburi 3 VI 5
ekspertizasi
Todris dili
Azorbaycan
Rus
Fanni tadris edon miisllim(lar)
1. Dos. ©hmoadov I.R.
2. Dos. Haciyeva Q.M.
3. Dos. Samadov S.X.
4. Dos. Abdullayeva A A.
5. Dos. Oli F.M.
6. Dos. Qoniyeva Q.S.
7. B/m. Oliyeva N.V.
8. Ass. Voliboyova A.B.
9. Ass. Islamzado I.F.
Fannin ardicilhq sortlori
Onca todrisi zaruri olan fonlar 1. Qidalanmanin osaslar1
(Prerekvizit)
Oziindon sonra tadrisini saxladig 1. Yeyinti mohsullarmin tshliikasizliyi
fonlor 2. Profilaktik qidalanma vo dietologiya
3. Qidalanma va qida siyasoti
4. GEM-do tocriiba
Fonnin maqgsadi

ayri-ayr1 yeyinti mohsullarmin insan hoyatinda rolunu, keyfiyyat xiisusiyyatini, istifads ii¢iin yararli olub
olmamasini qiymotlondirmoyi bacarmagi, ekspertizasini hoyata kecirmoyi, dasinma, saxlanma, emal vo
istifadosi qaydalarini yrotmok, sanitariya hokimlorina tocriibi bacariglar agilamaqdir 3

Fannin mazmunu

yeyinti mahsullariin tasnifati, monsayi, kimyavi torkiblori, keyfiyyat gostoricilori, faktiki qidalanmada
rollari, saxlanma vo dasmma qaydalar1 vo soraitlori, xarab olma olamatlori, keyfiyyst gostericilorin
baytarliq vo sanitariya cohotdon qiymetlondirilmesi, miihafizosi; qidalandirict vo bioloji doyerlori,
mohsullar1 vo qidalarmn epidemioloji rollari, qida ilo zoharlonmolor vo profilaktikasi, geyri-infeksion
alimentar xastoliklorlo miibarizods ayri-ayri mohsul qruplarinin rolu, qida ilo zohorlonmalorin miiasir
tosnifaty, diinyada vo Olkomizdo problemin voziyyeti; yeyinti mohsullarinin konservlosdirilmasi,




konservlosdirmo {isullari, mogsadi, vozifolori vo gigiyenik xarakteristikalar;; konservlosdirilmis
mohsullarin keyfiyyati

Fannin tolim

naticasi
BILIK 1. qida mohsullarinin mensoyini ayird edir

2. yeyinti mohsullarinin ekspertizasinin marhalalorini va ekspertizasina dair
iimumi yanasmalarmi bilir

3. laborator miiayins ii¢lin mohsullardan niimunoni gotiiriir, gablasdirir vo
gondorir

4. laboratoriyada niimunalori qabul edir vo miiayinays hazirlayir

5. ayrr-ayr1 qida mohsullarmin orqanoleptik xiisusiyyatlori va kimyavi
tarkiblorini, qidalandirict va bioloji dayarlarini forqlondirir

6. miixtolif mohsullarinin saxlanma soraiti vo miiddatini bilir

7. mohsullarm dayarliliyi, tahliikesizliyi qiymstlondirir

8. mohsullarin laborator (fiziki, kimyavi, bakterioloji) miiayinasi aparir

9. mohsullarm istifadoys yararliliq va totbiqi qaydalarini bilir

10. geyri-standart mohsullara yanagma qaydalarini bilir

11. qida ilo zoharlomo zamani tohqigat qrupunu yaradir

12. qida ilo zohorlomos hadisalari bas verdikds zoharlonmo agaginda tibb is¢isinin
va sanitarya hokimin hiiquq vo vazifalori, hoyata kegiracoyi tadbirlori, tocili
xabardarliq varagonin tortibi, hadiss barado molumatin verilma qaydasini bilir

13. sanitariya hokiminin miialico miiossisasinin hokimi ilo birlikds tohqgiqata dair
materiallar vo laborator miiayino naticolora asason differensiasiya etmoklo
diagnozu tasdigloyir

14. zohorlonmo agaginda zoror ¢okonlorin mohtaviyyati, istifado etdiklori qidalar
va mohsullardan niimuns gotiirlilr vo laboratoriyaya gondorir

15. zohorlonmo agaginda profilaktik todbirlorin hoyata kegirir

16. 6lkado bas veran qida ilo zoharlonma hadisoalorinin imumilosdirilmis tohlili
osasinda metodik tovsiyolor, profilaktik todbirlor planlar1 hazirlayir

BACARIQ 1. yeyinti mohsullarindan niimuns gotiiriir

2. yeyinti mohsullarindan laborator miiayine {i¢iin orta niimuns ayirir

3. niimunslori miiayine {igiin hazirlayir

4. mohsulun organoleptik miiayinoalori heyata kecirir vo qiymotlondirir

5. mohsul nlimunossinin fiziki vo kimyavi gostaricilorin analizi edir

6. aldig1 naticolorin tohlil edir vo qiymatlondirir

7. niimunslorin laborator miiayinonin naticalarine asasan mohsulun keyfiyyotini
qiymoatlondirir vo mohsula ray yazir

8. miiayino aktini tortib edir

9. qida ils zoharlonma hadisalor zamani tohqiqatin planini hazirlayir, zoharlonmo
hadisasinin tohqiqatin1 hoyata kegirir

10. gida ilo zohorlonmo hadise yerinds anamnez toplayir, xostonin mdhtaviyyati,
istehlak edilon qidalar vo gqablardan laborator miiayina ti¢lin niimunas gotiirQr,
niimunalorin analizini togkil edir vo naticolorini qiymotlondirir

11. qida ilo zoharlonms hadisasinin tohqiqat aktini tortib edir

12. zoharlonmo agaginda dezinfeksiya, agagin lovgi vo saglamlasdirici tadbirlorini
heyata kegirir

13. gida ilo zohorlonma hadisoalorin tohqiqati, logvi vo profilaktikasina dair




[EEN
SN

metodik materiallar va tovsiyslorini hazirlayir
. inzibat1 va profilaktik todbirlorini heyata kegirir

DAVRANIS

mohsullarm gigiyenik ekspertizasini aparir

laborator naticalorini tohlil edir
mohsullarinin keyfiyyatini qiymotlondirir

O No gk W=

moahsul niimunalarinin laborator miiayins lisullar1 heyata kecirir

qida ils zoharlonmalorin tohqiqatini heyata kecirir

tohqiqat, anamnestik molumatlar vo laborator naticalors asason diaqnoz qoyur
gida ilo zohorlonma hadisasina dair akt tortib edir

ohali vo qida obyekti iscilori arasinda sanitariya tobligatini aparir

Mdévzu
taqvim
plani

Movzular

Hofto

Nozari talim

Tacriibi (tatbiqi) talim

Yeyinti mohsullarinin tasnifati. Danli bitkilor, onlarin
emalindan alinan mohsullar. Yarmalar, makaron-vermisel
momulatlari, paxlalilar. Onlarin qidalandirici va bioloji
dayarlori, epidemioloji xisusiyyatlori

Qida mohsullarinin gigiyenik
ekspertizasinin togkili vo hoyata
kecirilmo qaydalari

2 Yeyinti mohsullarmin tasnifati. Danli bitkilor, onlarin Sudin vs siid tursulu
emalindan alinan mohsullar. Yarmalar, makaron-vermisel = mohsullarinin sanitariya
momulatlari, paxlalilar. Onlarm gidalandirici va bioloji ekspertizasi
dayarlori, epidemioloji xisusiyyatlori

3 | Tarovazlor, novlori, meyva va gilomeyvalor. Tarovoz va otin vo kolbasa momulatlarin
meyvs siralori. Onlarm qidalandirict vo bioloji doyarlori, | sanitariya ekspertizasi
mualicavi gidalanmada yerlori, epidemioloji
xarakteristikasi

4 | Taravazlar, ndvlari, meyva va gilomeyvalar. Toravaz vo Baliq va baliq mohsullarinin
meyvs siralori. Onlarm gidalandirici va bioloji doyarlori, | sanitariya ekspertizasi
mualicavi gidalanmada yerlori, epidemioloji
xarakteristikasi

5 | Gobaloklor. Qoz qrupu mohsullari. Qida yaglari. Onlarin | Banka konservlorinin sanitariya
qidalandirict va bioloji dayarlori, keyfiyyat moyarlari, ekspertizasi
epidemioloji saciyyalori

6 | Ot vo ot mohsullari, qus ati, kolbasa mamulatlari, Unun va ¢Orayin sanitariya
qidalandirict va bioloji dayari, epidemioloji ekspertizasi
xarakteristikasi

7 Ot vo ot mohsullari, qus ati, kolbasa mamulatlari, Araliq giymotlondirma
qidalandirict va bioloji dayari, epidemioloji
xarakteristikasi

8 | Baliq vo baliqg mohsullari, yumurta vo yumurta Qida ilo zaharlonmaloarinin
momulatlarinin qidalandirici va bioloji doyari, sanitar epidemioloji tohqiqati.
epidemioloji xususiyyatlori Zaharlonma hadisalarinin tohlili

9 | Sud vea stid mohsullar1. Miialicavi stidtursulu mahsullar Qida ila zoharlonmalarinin

(asidofilin, kumis, kasmik va s.). Onlarin gidalandirici vo

sanitar epidemioloji tohqiqati.
Zsharlonma hadisalorinin tohlili




bioloji dayarlori. Muxtslif ohali qruplarin qidalanmasinda
yeri

10

Sid va sid mohsullari. Miialicavi siidtursulu mahsullar Yekun masgalo
(asidofilin, kumis, kasmik va s.). Onlarin qidalandirici vo
bioloji dayarlori. Mixtslif ohali gruplarin qidalanmasinda
yeri

11

Yeyinti mahsullarinin konservlasdirilmasi.

12

Konservlogdirms tisullarmin maqsadi, vazifalori va
gigiyenik xarakteristikasi

13

Qida zaharlonmoalarinin muasir tosnifati. Bakterial
mansali qida toksikoinfeksiyalari, etiopatoginezi,
profilaktikasi

14

Qida toksikozlari, etiopatoginezi, profilaktikasi

15

Qeyri-mikrob moansali va sababi malum olmayan gida
zoharlonmoalari., etiopatoginezi, profilaktikasi. Qida
zoharlonmolarinin sanitar-epidemioloji tohqigati

Fannin tadrisinds istifads
edilocok interaktiv tadris
metodlan

- mihazirs, seminar, praktiki tapsiriglar;

- togdimat vo miizakirs, debatlar; Quizz, Kahoot;

- video mihaziralor;

- arasdirma-tadqigat; layiho, qrup giymstlondirmasi;

- kigik gruplarda is (teamwork), isgiizar oyunlar;

- Xdsusi niimunalarin (case-study) 6yranilmasi va tahlili;

- grup islorin yazilmasi va test tapsiriglarin yerina yetirilmoasi
- laboratoriyada is (organoleptik, fiziki-Kimyavi miayins)

Ol¢ma - giymatlondirmo
Qiymoatlondirma iisullarn Qiymat (bal)
Imtahan (final) 50
Cari qiymatlondirms (araliq kollokvium) 30
Davamiyyats gora qiymotlondirmo 10
Sarbast is (Talobalarin grup layihasi) 10
COMI 100




Fann Uzra semestr arzinda (imtahana gadar va
imtahanda) talobonin topladigi bahn yekun
miqdarma gors onun fann Uzra biliyinin

giymatlondirilmasi

51 baldan asag1 “geyri-kafi” F
oldugda

51-60 bal “qonastbaxs” E

61-70 bal “kafi” D

71-80 bal “yaxs1” C

81-90 bal “cox yaxs1” B

91-100 bal “ala” A

Semestr iizra is yiikii

Tovsiyya olunan
adobiyyat

Faaliyyat Say1 | Miiddat | Comi is yiikii
(saat) (saat)

Cari qiymoatlondirma (kollokvium) 1 1 1
Semestr imtahani 1 1 1
Miihazirs dorslori 15 2 30
Laboratoriya (praktik) dorslori 10 2 20
Sarbost hazirlq 98

Comi is yiikii 150
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Bagirov N.C., Korimova M.H. Qida zohorlonmalori vo onlara garst
profilaktik tadbirlor. Bak1 1983

M.H. Karimova, N.C. Bagirov. Qida obyektlorinds sanitariya-mikrobioloji
nozarat. Baki, 1985

Oxkopoxosa F0.U., Epemun FO.H. ['iruena nuranus. MockBa. Menuuuna.
1971

Hasonova S.9., Hogsimov X.M. Qida kimyasi. Baki. 2010

HamectaukoB A.®. KayecTBo koHCEepBOB. MockBa. 1967

Mampot B.JI. Texnonorust pelOHBIX IpoaykToB. MockBa. 1975

JA.WN. Npankus. [Ipoxyktel nutanust u uHGexnun. M3a. CapaToBcKoro
yHHUBepcuteTa, 1984

Kpukynos b.A. Toprosiis 3aMopoxeHHbIMU IIpoAyKTaMu. Mocksa. 1976
Kopmynos JI.A. Kak xpauuts ypoxail ppykToB, oBOILIEH, TPHOOB.
Mocksa. 1977

CronmakoBa A.M. CtaduinoKOKKOBBIE TUIIEBbIE HHTOKCUKAIMH. JIbBOB,
19509.

[MumeBkie oTpaBieHus. HCTPYKTHBHO-METOINYECKHAE MAaTEPHAIIBI TIO
ruruene nutanus. [lox pen. K.W. Axynosa u E.A. Bpeizranosoii. M. 1981
B.B. Muxaiinos. borynusm. JI. 1980

Houenko B.A. CaHuTapHO-TUTHEHUYECKUIN KOHTPOJIb 32 OpraHu3auei
obmecTBeHHOTO MuTaHus. Jlennnrpan «MemaumuHay. 1986

M. Kamnnan, M. A6nycanam, I'. biknenra. ['urunena monoxka. XKenesa, 1963
M.H. Korimova, I.R. ©hmoadov. Mineral giibralar, qida va yem alavalori,
cirkab sular1 totbiqi vo onlardan istifado edilmokls aldo olunan yeyinti
mohsullarinin keyfiyyati tizorindo sanitar-gigiyenik nozarot. Baki, 1989

IMZALAYANLAR:

1. Kafedra mudiri:

2. Fonni tadris edon miisallimlar:




	5. Fənnin tədrisində istifadə ediləcək interaktiv tədris metodları;

